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Entretien avec Dominique Graciet 
Pr®sident du Salon de lõAgriculture Aquitaine 

 
La famille enfin reconstitu®e pour f°ter les 40 ans dõune r®volution silencieuse  
 
Lõ®dition 2008 du Salon de lõAgriculture Aquitaine sõest tenue sans Aquitanima, ni sans journ®e de la g®n®tique ovine. Cette année la manifestation regroupe à 
nouveau lõensemble de ses acteurs. Quõattendez-vous de ce grand rendez-vous professionnel qui va se d®rouler en plein contexte dõ®volution, de structuration,  du 
m®tier dõ®leveur et de s®lectionneur ?  
 

Nous attendons lõ®dition 2009 avec impatience. Toute la famille va ¨ nouveau °tre au grand complet, avec ¨ certains moments de la manifestation 
pratiquement 2000 animaux, bovins, équins ovins. Les conditions sanitaires nous permettent enfin de retrouver toute la famille et dõaccueillir 100 visiteurs 
étrangers, de 15 nationalités, qui vont venir assister à ces concours, et se rendre compte de la qualité de la génétique bovine, ovine et équine de tous les 
d®partements de la R®gion Aquitaine. Cette ®dition sõannonce comme un rendez-vous dõaffaires de tout premier ordre qui va contribuer encore ¨ hisser 
lõ®levage  dõAquitaine dans les tous premiers rangs des r®gions fran­aises. 

 
La crise mondiale actuelle a-t-elle un impact sur le bilan ®conomique et social de lõagriculture Aquitaine ? 
 

Ce type de manifestation intervient dans un contexte mondial de crise plus financi¯re quõ®conomique. M°me si certains des produits agricoles ont affaire à des 
march®s ¨ terme, la grande chance de lõagriculture cõest quõil faudra toujours mettre un produit en face dõun acheteur et cela la prot¯ge de certaines 
exag®rations que lõon a pu conna´tre sur le march® des finances. Cela lui a permis de rester les pieds sur terre. Cela constitue une vraie valeur qui, malgré la 
crise de consommation que connaissent des pays voisins plus quõen France, lõagriculture se trouve quelque peu prot®g®e. Certaines de nos destinations à 
lõexportation sont en berne, et cela nous oblige ¨ r®fl®chir ¨ des r®orientations. Mais notre chance et notre force, cõest que les exploitations agricoles restent en 
place pour des d®cennies, avec une valeur qui monte et descendé si nous les transformions en actions, certaines auraient peut-être perdu un peu de leur 
valeur, mais les agriculteurs nõen seront pas vendeurs pour autant, puisquõen vendant ils perdraient ¨ la fois leur patrimoine et leur outil de travail. Donc ils ne 
sont pas vendeurs et pour le moment, cõest indolore. A lõ®tranger, nous recherchons des m®caniques nouvelles, et cõest une grande satisfaction pour nous que 
dõaccueillir une centaine dõacheteurs dans le domaine de la g®n®tique. Nous sommes ®galement en train de cr®er un jumelage avec une province chinoise dans 
le cadre du Concours de Bordeaux-Vins dõAquitaine. Ils sont venus nous rendre visite une premi¯re fois et à cette occasion, nous leur avons fait déguster des vins 
et visiter une partie du vignoble bordelais. Ils ont dõembl®e ®t® acheteurs de 800 000 bouteilles de vin. Lorsquõils vont revenir, nous allons les int®grer dans les 
ateliers de dégustations du Concours des vins, les initier ®galement ¨ lõArmagnac et ¨ la cuisine r®gionale. Il y  l¨ toute une ®ducation de ce nouveau marché à 
faire, et si lõon veut que les Chinois appr®cient le vins et commencent ¨ ®duquer leur palais en d®butant par les vins bordelais, cela nous donnera un avantage 
et la possibilit® ult®rieure dõexporter nos comp®tences viticoles dans ces r®gions Chinoises. Un jumelage est pr®vu en fin dõannée, preuve que la crise nous 
oblige à dépasser nos horizons et nos marchés traditionnels, et ¨ explorer de nouvelles pistes porteuses dõavenir. 
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Quelles nouveautés ou quelles évolutions les visiteurs -grand public ou professionnels- peuvent-ils attendre de cette édition ? 
 

Elles sont particulièrement nombreuses. Sans entrer dans des détails que vous trouverez en ouverture du dossier de presse, je voudrais mentionner Le Marche des 
producteurs de pays Aquitaine uniquement constitu® de producteurs fermiers et artisanaux, une tr¯s belle expansion de lõespace AAPrA, Cuisine et Terroirs 
dõAquitaine, avec notamment les animations du Cercle Culinaire dõAquitaine, la pr®sence de grands chefs ç Ambassadeurs de lõAquitaine », et le Grand Plateau 
dõAquitaine sur lequel chaque jour se d®roulera une programmation riche, vari®e et festive au cïur des pr®occupations et des enjeux de lõagriculture aquitaine, 
avec notamment son jeu « le grand casting des gourmands èé  
LõEspace M®tiers et ses animations ludiques permettront de faire découvrir à la jeune génération quelques uns des métiers proposés par la filière agricole 
Aquitaineé un restaurant agréé « BIO è servira exclusivement des produits issus de lõagriculture biologiqueé une exposition permanente et une animation 
pour les enfants « les Clés du Vin è se tiendront sur lõespace Concours de Bordeaux-Vins dõAquitaineé le p¹le canin est cette ann®e tr¯s d®velopp®é un 
espace machiniste basé sur une exposition comparative de 40 ans de matériel sera présent dans la Ferme dõAquitaineé  et un AgriõBal organisé pendant la 
nocturne sur lõAgora associera danses gasconnes et country dance. 

 
Parmi les nouveaut®s 2009, et ¨ lõoccasion des 40 ans de la Foire, une exposition de mat®riel d®montre lõ®volution de la technologie agricole. Quelles sont ces 
grandes évolutions ? 
 

Je nõai pas connu toutes ces ®poques, mais mon p¯re  commencé à labourer avec des vaches, puis il a connu les premiers tracteurs qui sont entrés en service il y 
a 40 ans. Il a utilis® ce type de mat®riel pendant lõessentiel de sa vie et a fini en faisant la comptabilit® avec son ordinateur, en allant sur internet rechercher 
des informations sur son m®tier. Nous sommes pass®s de la traction animale ¨ lõ¯re de lõinformatique. Cette r®volution que lõon a appelée « silencieuse è lõa 
peut-être été trop et a coupé en partie le monde agricole de son public, qui est aussi constitué de ses consommateurs. Nous sommes actuellement en train de 
retisser des liens pour quõil nõy ait pas dõincompr®hension entre les enjeux de lõagriculture qui sont de garantir une alimentation saine et de qualité, une activité 
économique et sociale dans les territoires ruraux, gage dõam®nagement de ces territoires au profit des paysages. Le grand public m®conna´t lõagriculture et 
lõagriculture avait pris lõhabitude de se d®velopper en dehors du regard du grand public. Il faut donc remettre de la transparence et surtout de la confiance 
entre lõagriculture et la soci®t®. 
Mais ¨ 40 ans, il est ®galement temps de faire un point sur notre propre ®volution. Il y a aujourdõhui des changements dans la gouvernance du Salon de 
lõAgriculture Aquitaine. Une nouvelle ®quipe est en place qui va sõemployer ¨ transmettre ce savoir-faire et cette ambition ¨ des jeunes. Cõest notre d®sir pour 
les années à venir : accueillir plus de jeunes, les int®resser aux m®tiers de lõagriculture et de la for°t, les initier ¨ nos valeurs dans la culture régionale. 
 

 
Le salon 2009 ®largit plus encore lõespace consacr® au bio et propose un restaurant enti¯rement bio. Comment se porte la culture bio en Aquitaine ? Dispose-tõelle 
des terrains correspondant aux souhaits dõ®tablissement des agriculteurs qui veulent faire leur reconversion ? 
 

Lõagriculture bio est en train de sõorganiser pour r®pondre ¨ des march®s qui sont en progression, mais elle doit sõint®grer dans toutes les filières agricoles pour 
se développer. Elle ne doit pas prendre le risque de faire les m°mes erreurs que lõagriculture dans son ensemble a faites aupr¯s du grand public. Elle doit 
dõabord se d®velopper en transparence en profitant des m°mes structures que lõagriculture traditionnelle. Lõagriculture conventionnelle doit accueillir les filières 
bio au sein de chacune des fili¯res et sõappliquer ¨ mettre un producteur en face de chacun des march®sé. Cõest dans cette dimension ®conomique que nous 
allons permettre à chacun des marchés de se développer et de répondre aux véritables attentes du consommateur qui souhaite trouver des produits bio 
français, mais également en provenance de sa propre région.  
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Ce nõest pas le cas actuellement en France, probablement pas manque dõorganisation des produits qui ne sont pas forc®ment à la disposition du consommateur 
quand il le veut et où il le veut. Il faut réaliser de vrais transferts de compétences : il y a des pratiques ¨ faire valoir dans lõagriculture traditionnelle qui dispose 
dõune comp®tence commerciale reconnue, dõune puissance économique très forte. Elle doit les ouvrir aux agriculteurs bios. 
 
La Forêt landaise a durement souffert du passage de Klaus. Y aura-t-il au sein du Salon un espace de solidarité avec cette filière qui se sent parfois laissée en marge 
du monde agricole ? 
 

La for°t Landaise ne fait pas lõaum¹ne, mais nous lui donnerons volontiers la main pour faire un bout de chemin ensemble, en défendant auprès des décideurs 
fran­ais et europ®ens lõid®e que la for°t ð en dehors du paysage quõelle procure, en dehors de lõapport quõelle fait ¨ lõenvironnement ð est une activité 
®conomique ¨ part enti¯re. Cõest aussi une activit® qui repr®sente le patrimoine de tr¯s nombreux sylviculteurs Aquitains. Aujourdõhui, tout le monde a besoin de 
relever les arbres, mais aussi de relever la t°te, pour envisager lõavenir avec les d®cideurs.  
Pour cela la solution évidente est de permettre à ceux qui ont le plus souffert et le plus perdu en espèces sonnantes et trébuchantes - les sylviculteurs -  dõavoir 
les moyens de repartir, de retrouver des marchés, et de les aider à assumer pleinement leurs responsabilités, car nous sommes en Aquitaine dans une forêt 
cultiv®e qui a une dimension ®conomique tr¯s forte. Cõest pour cela que les acteurs de la for°t dõAquitaine doivent retrouver des prérogatives très fortes sur le 
march® et que les pouvoirs publics Aquitains confient aux forestiers Aquitains le soin dõorganiser leurs march®s, dõorganiser lõinnovation autour du pin maritime, 
dõorganiser la recherche, la formation et la promotion du pin maritime dans la construction. Actuellement, nous nõavons pas en Aquitaine, les cl®s pour y arriver 
sans lõaide du Gouvernement qui doit reconna´tre lõinterprofession du pin maritime (CIPM). A partir de l¨, les acteurs Aquitains vont tous ensemble, producteurs 
et transformateurs, relever la t°te et permettre au pin maritime de recoller au march® du bois, parce que nous nõavons pas toujours lõimpression que cõest le cas. 
Il semble parfois que les gens qui -en France- dirigent la forêt, sont sortis du marché du bois, au grand dam de notre massif, qui est une forêt de production et 
un p¹le dõactivit® ®conomique, contrairement ¨ beaucoup de sites fran­ais dont les for°ts sont patrimoniales ou ludiques. 
 

 
 

Propos recueillis par Noëlle Arnault 
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Nouveautés 2009 
 

 

CUISINE ET TERROIRS DõAQUITAINE ð en face du Hall 4 
 

Plus dõinformations en pages 16 à 18 

 
Â Marché des Producteurs de Pays Aquitaine  

Déguster, empletter, découvrir les productions gourmandes de la région Aquitaine, mais pas seulement. Les exposants sont aussi et surtout les producteurs et 
artisans des produits quõils pr®sentent sur leurs ®talages. Constitu® uniquement de producteurs fermiers et artisanaux, le Marche des producteurs de pays 
Aquitaine* est la garantie de pouvoir rencontrer, échanger directement avec la personne qui sõoccupe du produit, de sa conception jusquõ¨ sa vente. Au rendez-
vous le foie gras du Sud-Ouest IGP, la charcuterie basque, la Blonde dõAquitaine, les fromages de Guyenne, le piment dõEspelette, les fraises de Lot-et-
Garonne, les vins AOC, bières artisanales de Dordogne et noix du Périgord... à emporter ou à consommer sur place confortablement installé autour de tables 
dõh¹tes ! * marque d®pos®e par la Chambre dõAgriculture 
 
 

Â Le Quai des saveurs, Cercle culinaire dõAquitaine : cours de cuisine pour tous  
Démonstrations culinaires, cours de cuisine, découvertes des produits de qualité et des acteurs des filières agricoles de la région (producteurs, transformateurs, 
distributeurs, institutions...) avec le Cercle Culinaire dõAquitaine, fond® en partenariat entre lõAAPRA (Agence Aquitaine de Promotion Agroalimentaire) et le 
CNIEL (Centre National Interprofessionnel de lõ£conomie Laiti¯re). Des recettes faciles ¨ refaire chez soi pour ®pater ses amis. 
 

Plusieurs grands chefs « Ambassadeurs de lõAquitaine » rythmeront cet espace de découvertes gustatives. À chaque jour son nouveau chef. Il apportera avec 
lui un savoir faire et des démonstrations différentes. De 12h à 12h30 ce « parrain du jour è animera lõatelier culinaire aux côtés du chef Vincent Poussard. 
 

 

Â Grand Plateau dõAquitaine : sur lõAgora centrale, des rendez-vous permanents  
Au centre du chapiteau Cuisine et Terroirs, la Région Aquitaine invite le grand public à se retrouver sur un espace festif et convivial dõanimation de plus de 800 
mį. Sur lõAgora : tous les jours, de 11h à 18h,  des animations, des spectacles, des dégustations, des jeux, des forums, des rencontres pour tous ! Autour de 
lõAgora, 6 p¹les de valorisation permettront de rencontrer les incontournables régionaux qui proposeront de nombreuses animations : lycées agricoles, acteurs 
du Bio, fili¯res de qualit®, acteurs de lõagritourisme, acteurs de la fili¯re viande... Tous les jours, une programmation riche, vari®e et festive au cïur des 
préoccupations et des enjeux de lõagriculture aquitaine ! 
 

Â Le grand casting des gourmands 
D®gustez, savourezé­a vous fait de lõeffet ? Pas de doute, Cõest lõEffet Aquitaine qui agit ! Exprimez votre ®motion et faites vous photographieréseul, entre 
amis, en famille. Vous repartirez avec votre photo et aurez peut-être la chance de gagner un Jambon de Bayonne IGP  
Tous les jours sur le Grand Plateau dõAquitaine de 11h ¨ 17h. Tirage au sort tous les soirs ¨ 18h 
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Â LõAgriõBal 
Pour apprendre à danser ensemble gigue, bourrée, fandango, country,é toutes ces danses en ligne ou en ronde, adapt®es pour un bal contemporain, organis® 
sur des musiques allant de nos sonorités gasconnes, à celles des grands espaces dõ®levage am®ricains. 
Organis® pendant la nocturne du Salon de lõAgriculture Aquitaine / Foire internationale de Bordeaux / le 20 Mai de 20h ¨ 22h / Agriõbal est en acc¯s libre & gratuit  
sur le Grand Plateau dõAquitaine, sur lõAgora. 
 

Â LõEspace M®tiers  
Réalisé en collaboration avec la DRAAF (Direction r®gionale de lõAlimentation, de lõAgriculture et de la For°t), la CRAA (Chambre r®gionale dõAgriculture 
Aquitaine) et Aquitaine Capm®tiers, lõespace m®tiers propose deux animations permanentes : un quiz destiné à la petite enfance « Trop top les métiers 
agricoles » et le « Passeport pour les m®tiers de lõagriculture è, un questionnaire destin® aux jeunes en recherche dõorientation professionnelle. Des animations 
ludiques qui  permettront de faire découvrir à la jeune génération quelques uns des métiers proposés par la filière agricole Aquitaine. 
 
Â Le restaurant Bio 

Pour la premi¯re fois au Salon de lõagriculture Aquitaine, un restaurant agr®® ç BIO » sera mis en place, pour découvrir ou redécouvrir la cuisine régionale 
dõAquitaine sous un autre angle, ®labor®e avec des produits exclusivement issus de lõagriculture biologique. 
 
Â Lõespace Concours Bordeaux-Vins dõAquitaine  

 

Exposition permanente : « les Clés du Vin » 
Les visiteurs pourront sõinitier ¨ la d®couverte des couleurs, saveurs et ar¹mes du vin gr©ce ¨ lõexposition permanente Cap Sciences mise en place sur le stand du 
Concours de Bordeaux-Vins dõAquitaine. Plusieurs « clés » seront mises à la disposition du public : 

- La « Clé des Couleurs » : Des stèles translucides présentent les nuances de goût chez les vins blancs et rouges, différentes selon les cépages et les 
effets du vieillissement.  

 

- La « Clé des Saveurs » : Sucré, salé, amer, acide et astringent : cinq distributeurs de goût contenant des pastilles, présentent les saveurs fondamentales 
qui se retrouvent dans le vin. 

 

- La « Clé des Arômes » : Douze vasques remplies de substances parfum®es repr®sentent les diff®rentes familles dõodeurs : balsamique, boisée, 
chimique, iodée, épicée, empyreumatique, florale, animale, végétale, fruitée, soufrée... Des univers de parfums différents dõune vasque ¨ lõautre. 

 
Animation pour les enfants : « les Clés du Vin » - Lundi 18, mardi 19 & mercredi 20 mai 
Durant une vingtaine de minutes, les enfants découvriront les quatre saveurs fondamentales : sucré, salé, amer et acide, à partir des produits de la vigne. Raisin 
sec, raisin frais, verjus (jus extrait du pressage à froid des grains de raisins récoltés verts), vinaigre de vin, jus de raisin, huile de pépins de raisin... 
Les enfants seront guidés sur plusieurs pistes gustatives et olfactives et seront initiés à la dégustation : les sensations gustatives que procure la d®gustation dõun 
aliment, les saveurs que reconnaît la langue, en quoi le nez est-il un organe essentiel pour un amateur de vin... 
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LA FERME DõAQUITAINE 
 

 
Â LõEspace Machinisme  

Au sein de la ferme dõAquitaine et dans le cadre des 40 ans de la Foire Internationale de Bordeaux, une pr®sentation comparative aura lieu entre les matériels 
agricoles anciens et récents. Lõanimation ç Machines agricoles dõhier et dõaujourdõhui » permettra de mettre en évidence les évolutions en matière de sécurité, de 
confort et dõagriculture de pr®cision. 
Plus dõinformations en page 20 

 
Â Pôle forêt   

Le Salon lõAgriculture Aquitaine accueille cette ann®e la fili¯re bois dõAquitaine, le CIPM*. Les sylviculteurs présentent un simulateur de bûcheronnage au sein 
dõun espace consacr® ¨ la for°t certifi®e. *Comité Interprofessionnel du Pin Maritime 
Plus dõinformations en page 20 

 

 

ÉVÉNEMENTS 
 

 
Â Pôle canin  

Compagnons à quatre pattes plébiscités pour leur agilité, leur capacité de travail mais aussi leur affection, pour la première fois les chiens seront largement 
repr®sent®s lors de cette ®dition. Cette ann®e un p¹le r®gulier et journalier prend place au Salon de lõAgriculture Aquitaine. Présentation de chiens de race, 
parcours dõ®ducation sociale du chiot jusquõau gros chien, agility, ob®issance, chiens truffiers et bien s¾r, les traditionnels chiens de troupeau que nous retrouvons 
dans le programme de la filière ovine. 
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Les pôles majeurs du Salon 2009 
 

 
 

 

 HALL 4 //  Aquitanima //  Journée de la génétique ovine 
Expositions dõanimaux 

 
 

 GRANDE CARRIÈRE //  Équitaine 

 
 

 CUISINE ET TERROIRS DõAQUITAINE 
 
 

 FERME DõAQUITAINE  
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HALL 4 //  AQUITANIMA // EXPOSITION DõANIMAUX 
Le plus grand rassemblement dõanimaux en Aquitaine 

 
 

Á AQUITANIMA  //  16, 17, 18 Mai  
 

Apr¯s une ann®e dõabsence... Aquitanima et les journées de la génétique ovine de retour sur les podiums. 
 

En 2008, le concours international Aquitanima, englobant les journ®es de la g®n®tique ovine qui lõaccompagnent chaque année, fut annulé pour cause 
dõ®pid®mie de fi¯vre catarrhale ovine (®galement appel®e ç maladie de la langue bleue ») apparue au nord et au sud de la France. Depuis décembre 2008, 
une vaste campagne de vaccination des deux souches du virus (sérotypes 1 et 8) a ®t® mise en place dans toute la France ainsi quõen Espagne et en Italie. Elle 
a permis dõatteindre lõobjectif dõune vaccination de lõensemble des animaux avant la fin avril 2009 et ainsi assurer une protection maximale du cheptel français. 
 

Aquitanima est de retour en ouverture du Salon de lõagriculture Aquitaine pour trois jours de présentations de races et de concours de très haut niveau de la 
filière bovine. 500 bovins investiront le parc des expositions de Bordeaux-Lac lors de ce rendez-vous des professionnels de lõ®levage du Sud de lõEurope. 
 

Le grand retour de la race Gasconne ! 
Race peu implant®e en Aquitaine, cela faisait quelques ann®es que les bovins Gascons nõ®taient plus repr®sent®s ¨ Aquitanima. Pour cette édition, la race 
reprend sa place au sein de la manifestation. Une dizaine dõanimaux sera pr®sent®e durant Aquitanima et un nouveau circuit Aquitanima Tours International lui 
est entièrement dédié. Le retour de ces animaux Midi-Pyrénéens confirme le rayonnement interrégional du grand sud dõAquitanima.  
 

9 races différentes, dont 4 en concours interrégionaux, prendront possession du hall 4 durant ces trois jours. 
 
 

Â Samedi 16 Mai 
Matin : 

Á Concours inter régional de la race Limousine (9h15 à 13h15) 
Après midi : 

Á Présentation de la race Bazadaise (13h15 à 13h45) 

Á Concours inter régional de la race Blonde dõAquitaine  (13h45 à 18h) 
 

Â Dimanche 17 Mai : journée des races laitières 
Matin : 

Á Concours inter régional de la race Normande (9h15 à 12h30) 

Á Présentation des races Brune et Jersiaise (12h30 à 13h) 
Après midi : 

Á Concours inter régional de la race PrimõHolstein (14h à 18h) 
Pr®sentation par lõUGP de g®nisses ¨ la vente (13h30 à 14h) 

 

Soirée des éleveurs (20h30) 
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Â Lundi 18 Mai 
Matin : 

Á Présentation de race Gasconne (9h15 à 10h) 

Á Présentation de la race Charolaise (10h à 10h30) 

Á Présentation de la race Bazadaise (10h30 à 12h) 

Á Défilé des animaux champions (12h à 13h) 
 

Après midi : 

Á Challenge régional de jugement de bétail (élèves des lycées agricoles) (14h à 15h) 

Á Présentation des animaux espagnols (15h à 15h30) 

Á Races à viande : animations et présentation (15h30 à 16h30) 

Á Départ des animaux (19h) 

 
 

Á AQUITANIMA TOUR INTERNATIONAL //  12, 13, 14,15 Mai ð 5ème édition 
 
 

Traditionnellement, Aquitanima est toujours pr®c®d® de lõAquitanima Tour International. ë cette occasion, les professionnels de lõ®levage bovin du monde 
entier peuvent participer ¨ cinq circuits techniques dõapprofondissement de leur connaissance sur les races Blonde dõAquitaine, Limousine, Bazadaise, Gasconne 
et PrimõHolstein.  
 

Un accès à lõinformation facilité 
Pour la premi¯re fois cette ann®e, les quatre circuits phares propos®s dans le cadre de lõAquitanima Tours International ont tous été mis en ligne sur les sites 
internet des partenaires de la manifestation. 
 

Vendredi 15 mai en fin dõaprès midi : Séminaire International  
Conseil r®gional dõAquitaine  
 

Renseignements sur les circuits proposés : Interco Aquitaine 
www.interco.aquitaine.fr - (  +33 5 56 10 19 10  *  interco@interco.aquitaine.fr 
 
 

Nouveautés 2009 ð Concours de pointeurs de bétail 
Pour la 1ère fois cette ann®e, le Salon de lõAgriculture Aquitaine en partenariat avec les lyc®es agricoles, la DRAAF (Direction régionale de 
lõAlimentation, de lõAgriculture et de la For°t), la Chambre R®gionale dõAgriculture et le Conseil r®gional dõAquitaine, organisent un concours de 
pointeurs de bétail destiné à vingt élèves de différents établissements agricoles publics et privés de la Région Aquitaine. Ils seront sélectionnés 
pour participer à ce  concours de pointage de race dõAquitaine sur PrimõHolstein, Blonde, Limousine et peut-être Bazadaiseé une exp®rience qui 
sensibilisera un peu plus ces futurs ®leveurs, ¨ lõam®lioration g®n®tique. 
 

http://www.interco.aquitaine.fr/
mailto:interco@interco.aquitaine.fr
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Á JOURNÉE DE LA GÉNÉTIQUE OVINE // 22 Mai de 10h à 12h30 ð Ring central  
 
 
La journée de la génétique Ovine rassemble pr¯s dõune dizaine de races qui seront pr®sent®es aux professionnels aussi bien quõau grand public. Apr¯s les 
présentations et ventes de ces animaux, le public sera invit® ¨ d®couvrir les produits issus de ses races. Agneau du P®rigord, de Pauillac et dõHoc pour les races 
à viande. Fromages, agneau de lait, laine transformée pour les races laitières. 
 

 
 
Parmi les ovins viande nous retrouverons les races suivantes :  
 

 
Pour les béliers 

Á Suffolk 

Á Charmoise 

Á Rouge de lõOuest 

Á Charollaise  

Á  
 

Pour les femelles 

Á Tarasconnaise  

Á Blanche du Massif Central  

Á  
 

 

Parmi les ovins lait nous retrouverons les races des Pyrénées-Atlantiques :  
 

Á Basco-Béarnaise 

Á Manech tête noir  

Á Manech tête rousse 
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Á EXPOSITION DõANIMAUX  

 
Durant les 9 jours que compte le Salon de lõagriculture Aquitaine, le Hall 4 (face au chapiteau Cuisine et Terroirs et ¨ la Ferme dõAquitaine) sera 
investi par plus de 5000 animaux. Hennissements, meuglements, caquètements, aboiements, bourdonnements, braiements, bêlements ne 
manqueront pas de rythmer lõambiance de cette grande halle transformée pour lõoccasion en ®table, en box, en bergerie, ...  
 

Des animaux liés aux événements 
 

Aquitanima... 500 bovins (bovins ¨ viande, bovins ¨ lait, vaches, bïufs, g®nisses, veaux, taurillons, taureaux)  
La r®putation quõa acquise Aquitanima prend de plus en plus dõampleur ¨ chaque nouvelle ®dition. Depuis sa cr®ation, le nombre de bovins foulant 
la « Terre dõAvenir è du Salon de lõAgriculture Aquitaine va en augmentant.  
 

Équitaine... 1000 équins (chevaux, ânes, poneys) 
Plus dõun millier dõ®quins sera pr®sent® au cours de la manifestation Équitaine. Concours, présentations de races, spectacles équestre, 
démonstrations de monte, etc... 
 

Des animaux liés aux lieux 
 

La ferme dõAquitaine... Moutons, chèvres, poneys, volailles, bovins, canards,...  
Une diversité essentielle pour un objectif pédagogique et ludique. La centaine dõanimaux que comptera la ferme 
dõAquitaine sera mise en situation dõ®levage comme si ces bêtes nõavaient pas boug® une plume (ou un poil !) de 
leur ferme dõorigine. 

 
Hall 4 ð Exposition permanente 
 

Le hall 4 accueillera en permanence, tout au long du Salon de lõagriculture Aquitaine, des animaux. Le visiteur pourra 
déambuler entre les stalles des bovins, les boxes des chevaux, sõattarder aupr¯s des volailles ou lapins. 
 

Conservatoire des races... qui présentera des races parmi les plus anciennes dõAquitaine, comme le mouton de Jacob à quatre cornes.  
 

Le Ring Central... Bovins, ovins, porcins, canins,... 
Cet espace érigé en plein cïur du Hall 4 sera d®di® aux concours dõanimaux (Aquitanima, porcins...), ¨ la pr®sentation de races dõanimaux 
comme les races porcines et ovines, aux démonstrations de tontes de moutons, dõhabilet® chiens de troupeau... et ®galement ¨ lõambiance bonne 
enfant comme le concours du cri du cochon.   
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GRANDE CARRIÈRE //  ÉQUITAINE 
Le grand rendez-vous de tous les amateurs et acteurs de la filière équine 

 
 

La filière équine, valeur montante de lõAquitaine 
Depuis 10 ans, la population ®quine dõAquitaine (chevaux, ©nes, poneys) est en constante augmentation. Occupant une place plus que conséquente dans la 
r®gion, elle d®passe aujourdõhui les 40 000 animaux. Cette nette augmentation sõaccompagne dõune pratique de lõ®quitation croissante, notamment chez les 
pratiquants dõactivit®s poneys. Pour r®pondre ¨ lõengouement des jeunes pour la fili¯re ®quine, £quitaine consacre une journ®e aux jeunes cavaliers avec 
lõ®v®nement des ç Poney Games è. Les ®tudiants des lyc®es agricoles dõAquitaine seront ®galement ¨ lõhonneur dans un programme riche : présentations des 
formations liées aux métiers du cheval, challenges sportifs ð CSO, Horse Ballé - entre les lyc®ens dõAquitaine mais aussi de Poitou-Charentes et de Midi-
Pyrénées.  
Une belle façon pour ces jeunes de présenter leur passion au grand public comme aux professionnels de la filière équine. 

 
Le grand rendez-vous de tous les amateurs et acteurs de la filière équine 
Faisant partie intégrante des pôles essentiels du Salon, Équitaine a pour vocation de valoriser la production des éleveurs et les métiers de la filière équine. Pour 
répondre à cet objectif, de nombreuses manifestations à thème, à destination des professionnels comme des amateurs, sont organisées durant cette dizaine de 
jours.   

 
Les races présentées lors de cette édition : 
Å Pur-sang Arabe - Le 23ème grand show des Arabian Masters, concours international de cat®gorie B mod¯les et allures, r®unira plus dõune centaine de chevaux 
provenant d'une douzaine de nations.  
Å Pur-sang Lusitanien - Présentations de races et spectacles de grande qualité ponctueront la journée qui lui est dédiée.  
Å Poney ð Fortement représentés pour cette édition, les poneys auront leur journée officielle. Deux jours seront consacrés aux concours de modèles et allures, à 
la présentation et vente. Équitaine réservera également une journée aux plus petits autour du show des Poney Games.  
Å Le cheval lourd ð Des présentations de chevaux de trait rythmeront Équitaine tout au long du Salon de lõAgriculture Aquitaine. Durant toute une matin®e les 
races de chevaux lourds seront à l'honneur, notamment avec l'Espagne et ses éleveurs de la race Burgete.   
Å Le cheval de sport ð Épreuves de TREC/MANIA et de CSO.  
Å Races américaines ð Une après-midi de concours et de présentation sera consacrée aux races équines  américaines. Le Quater Horse animera démonstrations 
de monte western et spectacle équestre. 
Å Âne ð Concours d'utilisation, de maniabilité et de traction.  

 
Infos + 
+ de 1000 équidés - 120 boxes - 1 carrière extérieure (« Grande Carrière ») de 40m x 60m équipée de gradins  
1 grand ring (« Ring Central » sous le hall), équipé lui aussi de gradins - 1 paddock de 50m x 35m  
 
 

Programme détaillé et horaires en pages 27 à 38 
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CUISINE ET TERROIRS DõAQUITAINE 
À la rencontre des acteurs et des saveurs de lõagriculture dõAquitaine 

 
 

En partenariat avec lõAAPrA (Agence Aquitaine pour la Promotion Agroalimentaire) cette édition voit fleurir de nouvelles innovations mises en place avec la 
Région Aquitaine : 
 
 

 Marché des producteurs de pays Aquitaine 
 

Déguster, empletter, découvrir les productions gourmandes de la région Aquitaine, mais pas seulement. Les exposants sont aussi et surtout les 
producteurs et artisans des produits quõils présentent sur leurs étalages. Constitué uniquement de producteurs fermiers et artisanaux, le Marche 
des producteurs de pays Aquitaine est la garantie de pouvoir rencontrer, ®changer directement avec la personne qui sõoccupe du produit, de sa 
conception jusquõ¨ sa vente. Au rendez-vous le foie gras du Sud-Ouest IGP, la charcuterie basque, la Blonde dõAquitaine, les fromages de 
Guyenne, le piment dõEspelette, les Fraises du Périgord IGP, les vins AOC, bières artisanales de Dordogne et noix du Périgord... À emporter ou 
¨ consommer sur place confortablement install® autour de tables dõh¹tes ! Venus des cinq départements dõAquitaine, quelque 34 producteurs et 
artisans présentent leurs produits et leurs savoirs-faire sur 450M² de stands couverts.  
 

 
Marque déposée depuis 1994 et reprise depuis 2 ans par les Chambres dõagriculture, le « Marché des producteurs de pays » est réglementé par une charte qui 
met en avant le contact humain entre le producteur et lõacheteur. Ce sont des march®s quõil est possible de retrouver tout au long de lõann®e, facilement 
repérables par leur logo (voir ci-contre). Actuellement, en Aquitaine, il y a plus de 500 producteurs adhérents au principe de ces Marchés des producteurs de 
pays et plus de 670 marchés sur une cinquantaine de sites. 
 

 

 Le Quai des saveurs, Cercle culinaire dõAquitaine : cours de cuisine pour tous 
 

 
Les chefs ambassadeurs des produits dõAquitaine se retrouvent  
pour offrir au public des cours de cuisine pour tousé 
 
Pendant toute la durée du Salon de lõAgriculture dõAquitaine, les amateurs de produits de qualité pourront apprendre à cuisiner les délices de nos terroirs avec 
les grands chefs de cuisine de la région Aquitaineé  
Et partager le goût du bonheur ! 
 

Un atelier culinaire, anim® par le cercle culinaire dõAquitaine, Quai des Saveurs, mettra en avant les produits aquitains! (tous les jours de 10H à 18h). Fondé en 
partenariat avec lõAAPrA et le CNIEL (Centre National Interprofessionnel de lõEconomie Laiti¯re), le Cercle Culinaire dõAquitaine a pour objectif de transmettre 
un savoir culinaire auprès du grand public. 
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Tous les jours au Cercle Culinaire dõAquitaine : 
 

10h à 11h : Petit déjeuner aquitain  
Du plaisir et de lõ®nergie pour la journ®e avec les produits laitiers et le meilleur des produits aquitains. 
 

11h à 12h : Le produit dõAquitaine du moment 
Nature, d®tourn®, cuisin®, revisit® é d®clinaisons autours des produits de nos territoiresé en direct avec les 
producteurs ou les fabricants. Tout savoir sur ce que lõon mange ! 
 

12h à 12h30 : Le chef du jour 
Ils sont Ambassadeurs des produits dõAquitaine, ils sont  ®toil®s ou prometteursé ils nous livrent leurs secrets 
de chefs pour une cuisine originale et facile à refaire chez soi (liste des chefs ci-dessous). 
 

14h30 à 15h30 : Trop facile la cuisine ! : lõart dõ®pater ses invités en toute simplicité 
Cuisiner, cõest difficile ? Pas avec les trucs et astuces de Vincent Poussard. 
 

15h30 à 16h30 : Le beurre, provocateur de goût 
En partenariat avec les Produits Laitiers, nos amis pour la vie ! La cuisine au beurreé ou comment r®v®ler le meilleur des saveurs des produits dõAquitaine. 
 

16h30 à 17h30 : Lõheure du Go¾ter : tartine ou pâtisserie ? 
Un moment privilégié pour reprendre des forces en milieu de journée : pour les petitséet les grands ! 
 

17h30 à 18h30 : Esprit apéro : tapas en Aquitaine 
En Aquitaine, les tapas, cõest un musté ¨ ne pas manquer pour r®ussir les soir®es festives entre amis. 
 

Un chef étoilé, parrain du jour, officiera entre 12h00 et 12h30, aux côtés de Vincent Poussard, chef du Quai des Saveurs. Des recettes simples, faciles à refaire 
chez soi pour improviser comme un vrai chef ! 
 

Les chefs Ambassadeurs de lõAquitaine : 
Samedi 16 Mai : Philippe ARRAMBIDE ð Les Pyrénées ð Saint-Jean Pied-de-Port 
Dimanche 17 Mai : Frédéric LAFON ð LõOiseau Bleu ð Bordeaux 
Lundi 18 Mai : Christophe GIRARDOT ð La Table Montesquieu ð La Brède 
Mardi 19 Mai : Xavier ISABAL ð Ithurria ð Ainhoa / Pierre CHILO ð Restaurant Chilo ð Barcus 
Mercredi 20 Mai : Francis GABARRUS ð Villa Stings - Saubusse / Sébastien BERTIN ð Le Saint James ð Bouliac 
Jeudi 21 Mai : Fabrice BIASIOLO ð Auberge en Gascogne ð Astaffort 
Vendredi 22 Mai : Michel PORTOS ð Le Saint James ð Bouliac / Alain DARROZE ð La Garburada Rose ð Bayonne 
Samedi 23 Mai : Vincent ARNOULD ð Le Vieux Logis ð Trémolat 
Dimanche 24 Mai : Thierry RENOU ð Le Patio ð Arcachon 
  

Association Aquitaine de Promotion Agroalimentaire 
Contacts presse : Anne PALCZEWSKI 06 07 47 35 82 / Claire ALICOT 06 80 45 99 06 - communication@aapra.aquitaine.fr 

mailto:communication@aapra.aquitaine.fr
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 Le Grand Plateau dõAquitaine : des animations permanentes 

 

LõAquitaine sur un plateau ! Cõest la promesse que nous fait le Conseil R®gional dõAquitaine avec lõAAPrA. Une Agora centrale et une cuisine conviviale : cõest le 
goût du bonheur ! Sur un même espace central, le Grand Plateau dõAquitaine  joue la complémentarité entre le Cercle Culinaire et lõAgora : un lieu de 
rencontre, de convivialité, de dégustation, de rendez-vous. Tous les jours, le public est convié à venir participer aux nombreuses animations proposées. 
 

Sur lõAgora, tous les jours de 11h ¨ 18h, des animations, des spectacles, des dégustations, des jeux, des forums, des rencontres,....  
Cõest lõEffet Aquitaine qui agit. Autour de lõAgora, 6 p¹les de valorisation permettront de rencontrer les incontournables régionaux : lycées agricoles, acteurs du 
Bio, fili¯res de qualit®, acteurs de lõagritourisme, acteurs de la fili¯re viande... 
 

 
 

Á Prix de la Fondation pour une agriculture durable en Aquitaine 
Lundi 18 mai à 15h, le jury décernera les prix de la Fondation pour une agriculture durable en Aquitaine. Les agriculteurs ont eu jusquõ¨ la mi-avril 
pour déposer un dossier présentant une innovation qui concilie impact environnemental, social et économique.  

 

Á Dégustation géante ! 
Lundi 18 mai, la Section R®gional Conchylicole dõAquitaine organise un grand concours dõ®caillers. Le principe est simple : ouvrir le plus dõhu´tres 
possible en un minimum de temps. Lõapog®e de cet ®v®nement sera vers 18h, ¨ la fin du concours. Le public sera invit® ¨ d®guster quelque 2000 huîtres 
dõArcachon Cap Ferret. 

 

Á Lev® de th®©tre sur le salon de lõagriculture Aquitaine 
Parmi les nouveaut®s de cette ®dition, lõAgora Aquitaine sera le terrain de jeu dõanimations th®©trales m°lant les visiteurs aux comédiens, le samedi 23 
mai. Rev°tant le costume dõagriculteur, des acteurs joueront une vingtaine de saynètes reprises dõun spectacle initialement cr®® par la Chambre 
dõAgriculture de la Dordogne. Sous le ton de la comédie, ces animations ont pour but de faire connaître le quotidien  et les aléas des agriculteurs de 
notre région.  

 

Á Salon de lõagriculture Aquitaine, Terre de Jeu.  
Le dimanche 24 mai, un Trivial Poursuit g®ant prendra place au centre de lõAgora Aquitaine pour le ç Jeu de Ferme ». 

 
 Restaurant de valorisation « Les Saveurs dõAquitaine » 

 

Le visiteur souhaitant profiter dõun v®ritable moment de d®tente trouvera ici un restaurant de valorisation des meilleurs produits issus des territoires aquitains. 
Huîtres Arcachon Cap- Ferret, Foie gras du Sud-Ouest, Jambon de Bayonne, Volailles fermières des Landes ou du Périgord, Fraises du Périgord IGP, Asperges 
des Landesé le ç top ten è de lõAquitaine dans lõassiette ! 
 

 LõEspace Partenaires : ils sont des acteurs incontournables é et ils ont des choses ¨ vous faire d®couvrir 
 

Ils repr®sentent les forces vives de notre ®conomie r®gionaleé et ils ont des choses ¨ nous direéet ¨ nous faire d®couvrir. Sur plus de 800m², le grand public 
pourra rencontrer Auchan, System U, Maïsadour, les entreprises r®gionales de lõArdia (Association r®gionale des Industries Agroalimentaires dõAquitaine)é et 
bien s¾r d®guster, ®changer, rencontreré et sõamuser ! 
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LA FERME DõAQUITAINE 
Les bonnes pratiques agricoles au cïur du Salon de lõagriculture Aquitaine... 

 
 

Sur plus de 3500M², la « Ferme dõAquitaine » illustre le quotidien des filières et productions agricoles et rurales de la région. Cet espace dédié au grand 
public se veut aussi réaliste que possible. Un défi relancé pour la 4ème année cons®cutive, avec pour objectif lõimmersion quasi-totale du visiteur. Les Jeunes 
Agriculteurs seront présents tout au long de la manifestation et accueilleront adultes et enfants.  
 

Plusieurs espaces, moments de la vie dõun agriculteur y ont ®t® sc®naris®s et permettent aux visiteurs de comprendre comment fonctionne une ferme : 
 

 
 Lõ®table  

Les ovins et bovins mis en situation dõ®levage. Leur installation, le nettoyage de leur stalle, la distribution de la nourriture.   
 
 

 Serre de plantations  
Tout au long du salon de lõagriculture Aquitaine, une serre pr®sente la culture du légume et met en lumière les avantages à produire sous abri. 
 
 

 Lõaviculture 
Un grand espace a été aménagé pour les volailles. Différentes races y seront présentées dès le premier jour, des animations entoureront les poules 
pondeuses, poussins et canetons. 
 
 

 Bâtiment et matériel agricole 
Cette ann®e, le Salon de lõagriculture Aquitaine organise un pôle machinisme agricole spécialement pour lõanniversaire de la Foire Internationale. La Ferme 
dõAquitaine retrace le chemin parcouru sur ces 40 années par la technologie agricole en présentant un comparatif entre lõancien et le nouveau matériel. Un 
bon moyen de montrer les progrès réalisés en termes de rendement, de sécurité, de précision, de confort, dõenvironnement... 

 

 
 
Tous les jours la Ferme dõAquitaine accueillera des animations : 
Le Jeu du Tracteur //  Passeport pour les M®tiers de lõAgriculture et de la For°t //  Le Jeu « Dans le cochon tout est bon » 
//  La serre Horticole et serre à Légumes //  La « Chasse en Aquitaine » //  Le simulateur de bucheronnage //  La 
découverte du monde du cheval  //  Conservatoire des races animales //  Conservateur des végétaux de Montesquieu //  
LõEspace Ruminant : élevage et environnement. 
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 La forêt 
 

 

Le Programme Européen de la Forêt Certifié (PEFC) est au centre de la communication de cet espace. Mieux faire connaître cet outil tant vers les 
professionnels que vers le public. Cette certification garantit au consommateur que la for°t PEFC qui a produit le bois quõil utilise est cultivée et est inscrite dans 
un schéma de développement durable. La forêt Aquitaine est lõun des plus importants massifs certifiés en Europe, durablement touché par la tempête du 24 
Janvier 2009. 
 
Métiers de la forêt testez-vous au simulateur de bûcheronnage 
A essayer le simulateur de bûcheronnage : un véritable poste de commande reconstitué avec une vision en 3 dimensions vous permet de vous mesurer à cet 
exercice. Cõest lõoutil de formation qui est utilis® ¨ Bazas pour apprendre ¨ piloter ces outils impressionnants de vitesse et de pr®cisioné A venir tester sur cet 
espace. 
 
 

Initiation, le parcours de lõenfant « Pour partager notre passion de lõagriculture avec nos enfants » 
 

Guidés par de Jeunes Agriculteurs, les enfants des écoles primaires ont la possibilité de découvrir notre région à travers son agriculture, ses produits, ses métiers 
et pratiques. De nombreuses animations ludiques ont été créées spécialement pour eux. 
 
 

Parmi les th¯mes dõanimation :  
Le Jeu de lõArbre //  Les Saisons //  Le rempotage //  Découvrir la vie des migrateurs //  La Forêt //  Mat®riel agricole dõhier et dõaujourdõhui //  Passeport pour des 
m®tiers dõavenir //  Couleurs saveurs et arômes : les clés du vin //  Le Bio //  Apprentissage culinaire //  Village cochon //  Elevage bovin et environnement //  Traire 
une vache 
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Les événements 
 
 
 

 

Á CONCOURS BORDEAUX-VINS DõAQUITAINE //  16 mai - Palais des Congrès 
 

 

Cõest facile de bien choisir son vin ! 
Difficile de se rep®rer dans le rayon vin de son super ou de son hypermarch® ou m°me parfois chez son caviste. Jusquõ¨ 500 r®férences sont propos®esé Alors 
quel crit¯re retenir ? Le prix ? La couleur ? Lõappellation ? Oui certainement mais le choix reste tr¯s vaste ! Avec les vins médaillés au Concours de Bordeaux - 
Vins dõAquitaine, plus de probl¯me : le consommateur ou la consommatrice sait quel vin choisiré Et peut °tre s¾r de ne pas se tromper, de faire plaisir et de 
vous faire plaisir ! 
 

 

Pourquoi faire confiance aux vins médaillés au Concours de Bordeaux - Vins d'Aquitaine ?  
 

Á Choisir un vin m®daill® au Concours de Bordeaux, cõest choisir un vin sélectionné par des spécialistes. Tous les 
d®gustateurs du Concours de Bordeaux sont des professionnels de la vigne et du vin : ïnologues, n®gociants, 
courtiers, cavistes, viticulteursé 

Á Le Concours de Bordeaux, agr®® par le Minist¯re de lõAgriculture et organis® par la Chambre dõAgriculture 
de la Gironde, a mis en place différentes procédures qui barrent toute tentative de fraude. Par exemple, les 
vins candidats ne sont pas envoy®s ¨ lõorganisation, mais pr®lev®s directement ¨ la propri®t®.  

Á Le Concours de Bordeaux est certifié ISO 9001 - version 2000 pour son organisation, jugée efficace et 
performante par un organisme certificateur indépendant. Cette reconnaissance souligne et récompense la 
rigueur de lõorganisation.  

 
 
Une organisation engagée en faveur du développement durable 
Tout est r®fl®chi de mani¯re ¨ limiter lõimpact sur lõenvironnement, ¨ int®grer les imp®ratifs sociaux et ®conomiques : tri des déchets, réduction de la 
consommation de papier au strict minimum, sélection de fournisseurs dans la r®gioné 
 
 

Un choix très vaste 
Le Concours de Bordeaux, ce ne sont pas que des vins de Bordeaux du dernier mill®sime ! Toutes les appellations dõAquitaine sont représentées. Toutes les 
appellations, cela signifie toutes les couleurs (rouge, blanc, rosé, crémant, liquoreux...), mais également tous les prix ! Ainsi, chacun peut trouver son bonheur 
parmi les vins médaillés au Concours de Bordeaux... 
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Le concours 2009 en chiffres 
3 605 vins sont candidats cette année, issus de 98 appellations 
1 200 dégustateurs sont annoncés, un record ! 
2 heures, cõest le temps quõil faudra aux ®quipes de la Chambre d'Agriculture de la Gironde, en charge de lõorganisation technique du Concours, pour analyser 
les fiches de dégustation et dévoiler le palmarès !  
 

Les nouveautés 2009 
Le Concours accueillera cette ann®e une d®l®gation chinoise, compos®e dõacheteurs professionnels tr¯s curieux de participer ¨ cet événement qui prend une 
dimension internationale. Une occasion pour les organisateurs du Concours de découvrir les pr®f®rences des palais chinoisé 
Le Concours sõouvre aux familles, avec une exposition interactive au sein du Salon de lõAgriculture Aquitaine con­ue par Cap Sciences. Petits et grands seront 
invités à goûter des pastilles pour apprendre à distinguer sucré, salé, amer, acide et astringent. Ils pourront plonger leur nez dans des vasques remplies de 
substances parfum®es repr®sentant les diff®rentes familles dõar¹mes : florale, animale, fruit®eé 
Le Concours réaménage son site internet www.concours-de-bordeaux.com afin de fournir plus adaptée au grand public, aux acheteurs professionnels, aux 
producteurs et aux dégustateurs.  
 

 

Á 11èmes ASSISES DE LõORIGINE//  19 Mai de 9h30 à 12h30 ð Hall 2 
 
Chaque année le Salon de lõAgriculture Aquitaine accueille les assises de lõorigine. Se r®unissent ainsi ¨ Bordeaux plus de 200 professionnels, repr®sentants et 
d®fenseurs des produits sous signes officiels de qualit®, venus dõAquitaine, de France, dõEurope et du monde. Au moment o½ vont être communiquées les 
premières propositions de la commission europ®enne en mati¯re dõ®volution des politiques de qualit® des produits agricoles et agroalimentaires et où se discute 
le bilan de santé de la PAC, il semble pertinent de pouvoir confronter ces deux approches. 
 

« Quelle place pour la politique de qualit® et dõorigine, dans la nouvelle PAC ? » 
 

 

Ce sera donc le thème de cette  11ème édition des Assises de lõOrigine avec lõobjectif de d®gager des propositions et des perspectives afin que les producteurs 
et les territoires engagés dans ces démarches soient bien pris en compte dans ces politiques. Les Assises de lõOrigine constituent le rendez-vous professionnel 
phare du Salon de l'agriculture Aquitaine, et offrent ¨ lõensemble des participants une opportunit® pour ®changer et pour pouvoir prendre en compte ces 
perspectives dõ®volutions dans leur strat®gie. Dõun c¹t® la commission souhaite faire ®voluer la politique de qualit® afin quõelle soit mieux en phase avec les 
attentes des consommateurs et quõelle permette aux producteurs europ®ens de voir leurs efforts bien valoris®s. Cõest lõobjectif affich® dans le cadre de la 
réflexion ouverte par le livre vert.  
 

Dõun autre c¹te, la politique agricole commune est en ®volution avec notamment le bilan de sant® de la PAC visant ¨ r®orienter les soutiens ¨ la productioné 
Pour de nombreuses r®gions europ®ennes les produits sous signes officiels de qualit® et dõorigine sont essentiels pour lõ®conomie agricoleé En France les 
produits sous AOC, AOP et IGP repr®sentent 17 milliards dõeuros en chiffres dõaffaires dont 6 ¨ lõexportation. LõAquitaine représente à elle seule 83 AOC, 54 
Label Rouge et 14 IGP (Indication Géographique Protégée). Lõenjeu est donc majeur pour nombre de producteurs. 
 

Inscription et programme détaillé en ligne sur www.origine.coop 

javascript:affiche_def('Politique%20agricole%20commune%20(Pac)');
http://www.origine.coop/
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LA RÉGION AQUITAINE 
...pr®pare lõavenir de lõagriculture ! 

 
Chacun conna´t la nature et la force de la relation de lõAquitaine avec son agriculture, sa forêt ou sa pêche. Pour Alain Rousset, président du Conseil 
régional, « lõagriculture et lõagroalimentaire en Aquitaine repr®sentent un des plus beaux fleurons de lõ®conomie r®gionale, procurant de lõemploi ¨ 175 000 
Aquitains ». Le mod¯le aquitain, particuli¯rement innovant sur le plan de la valorisation des terroirs et des produits dõorigine identifi®s et traçables, répond en 
cela à la demande actuelle des consommateurs.  
 

Ainsi, premier partenaire du Salon, la région Aquitaine a souhaité cette année aller plus loin dans le soutien à la profession agricole en investissant sur la 
valorisation des secteurs clés tels que lõélevage, lõagritourisme, les lycées agricoles, lõagriculture biologiqueé Pour cette nouvelle édition, lõAAPrA orchestre le 
chapiteau « Cuisine et Terroirs dõAquitaine » pour offrir au grand public des moments de convivialité et de fête autour des produits et des territoires de notre 
région. 
 

Ce Salon de lõAgriculture reste donc un moment exceptionnel de rencontres et dõéchanges, de proximité avec le monde agricole : éleveurs, producteurs, acteurs 
des différentes filières se donnent rendez-vous pour une édition 2009 riche en nouveautés. 
 

La région Aquitaine accompagne les professionnels //  Quelques axes majeurs de la politique agricole régionaleé   
 

Produire et consommer Bio en Aquitaineé Etre un moteur du développement 
Lõagriculture biologique constitue un enjeu prioritaire pour la R®gion, tant sur le plan environnemental (mode de production exempt de produit chimique, 
préservant les sols et la biodiversité) que sur le plan économique (existence de réels débouchés pour les exploitations et les entreprises). 
Face ¨ un march® du bio tr¯s dynamique, lõobjectif de la R®gion Aquitaine est de d®velopper largement la production de matières premières bio et de 
structurer la fili¯re pour permettre lõad®quation entre les besoins exprim®s par la transformation et le march®, et la production sous signe AB. Pour cela, la 
R®gion sõappuie sur le Comit® r®gional Bio, v®ritable instance de concertation et dõinformation sur lõAgriculture biologique en Aquitaine, cr®® ¨ lõinitiative du 
Conseil r®gional et rassemblant lõensemble des acteurs concern®s. 
  

A lõissue dõun audit de la fili¯re, r®alis® en 2006, la R®gion Aquitaine a mis en place une véritable politique volontariste, visant à répondre aux quatre 
principaux enjeux formulés par la filière Bio : 
 

- Augmenter le nombre de conversions en incitant les agriculteurs ¨ sõinstaller en bio (prime ¨ lõinstallation en Bio en Aquitaine), en prenant en charge, en 

partenariat avec lõUnion Europ®enne, une partie des frais liés à la conversion et à la certification, en apportant une aide aux investissements dans les exploitations bio 

(matériels de culture, de transformation ¨ la fermeé) et en apportant son soutien aux associations de d®veloppement de lõagriculture biologique en Aquitaine (ARBIO, 
Bio dõAquitaine, Chambres dõagriculture). 

 

- Améliorer la technicité des agriculteurs bio en renfor­ant son soutien ¨ lõexp®rimentation et ¨ la diffusion des r®sultats et en finançant des prestations techniques, 

économiques et commerciales aux agriculteurs bio via les « chèques conseils ». 
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- Structurer les filières de production bio en accordant des aides aux projets visant à augmenter la production ou la valeur ajoutée des produits bio et assurer la 

meilleure ad®quation possible entre lõamont et lõaval en favorisant la contractualisation. 
 

- Valoriser les produits bio en accompagnant la promotion collective du bio par des publications ou la participation à des salons. 
 

 
Chiffres clés / une politique volontariste qui porte ses fruits : 

- plus de 1120 exploitations agricoles 

- une augmentation du nombre de producteurs en Aquitaine de plus de 17 % en 2008 

- plus de 150 projets de conversion déjà en route en 2009 ! 

- une 40aine de transformateurs bio r®gionaux, ce qui place lõAquitaine dans les trois premi¯res r®gions fran­aises 

- un chiffre dõaffaires de 150 Mϵ en 2008, constituant une augmentation de 30% par rapport à 2007 
 
 

Contact : Camille Massol ð camille.massol@aquitaine.fr - 05.57.57.80.00 

 
 
 

AREA ð Agriculture Respectueuse de lõEnvironnement en Aquitaineé  
Produire en respectant lõenvironnement 
 

Initié par le Conseil régional et adopté le 17 juin 2002 par son assemblée plénière, le programme AREA (Agriculture Respectueuse de lõEnvironnement en 
Aquitaine) entend aider les exploitations agricoles, dõ®levage et de production v®g®tale ¨ limiter lõimpact de leur activit® sur le milieu naturel, à la fois par 
la réalisation dõinvestissements nécessaires ¨ une meilleure prise en compte de lõenvironnement (pr®servation de la qualit® des eaux, limitation des odeurs, 
am®lioration de lõinsertion paysag¯re des b©timents des exploitations agricoles), mais ®galement par la mise en place de conseils permettant des 
modifications efficaces des pratiques agricoles, en terme de gestion des effluents et dõutilisation des produits phytosanitaires. 
 

Les exploitations souhaitant b®n®ficier des aides ¨ lõinvestissements AREA doivent faire appel ¨ un technicien faisant partie dõun organisme agr®® par la 
Région, qui situe son exploitation par rapport à la réglementation, par rapports aux conditionnalités de la PAC et par rapport au référentiel AREA, qui va au-
delà des strictes exigences réglementaires, que ce soit pour les ateliers dõ®levage ou les productions v®g®tales. Le diagnostic débouche sur un projet 
dõinvestissements, coh®rent dõun point de vue environnemental et ®conomique, que lõexploitant doit effectuer dans sa globalité. 
 

Trois types de projets ¨ lõissu du diagnostic : AREA végétal (filières viticulture, fruits et légumes, fleurs et plantes), AREA élevage (filières bovins viande, bovin lait, 

ovins, caprins, volailles grasses, porcins, équins et lapins). AREA énergie (toutes les filières).  
 

Contacts : Olivier Larpin : olivier.larpin@aquitaine.fr - 05.57.57.80.00 - Vincent-Pierre Malfré : vincent-pierre.malfre@aquitaine.fr 05.57.57.80.00 
 

Plus quõun dispositif dõaides aux investissements : un moyen de faire certifier les exploitations agricoles pour lõenvironnement 
AREA est un programme dõinvestissements permettant dõaccompagner les agriculteurs dõAquitaine dans leurs investissements environnementaux et liés à la 
production. Il a permis dõaccompagner environ 4000 exploitations agricoles ¨ aller au-delà des strictes exigences réglementaires en matière de gestion des 
effluents et dõutilisation des produits phytosanitaires. Environ 500 exploitations dõ®levage et 250 exploitations de productions végétales aidées par an. 
15 millions dõeuros sont consacr®s tous les ans aux investissements AREA par lõensemble des financeurs du programme (R®gion, Europe, Etat et Conseils 

généraux) le taux dõaide allant de 25 ¨ 50 % des investissements, avec un plafond dõinvestissements allant de 30.000 ¨ 90.000 ϵ. 
 

mailto:camille.massol@aquitaine.fr
mailto:olivier.larpin@aquitaine.fr
mailto:vincent-pierre.malfre@aquitaine.fr
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Depuis le 1er janvier 2009, le Conseil r®gional a souhait® que les efforts des agriculteurs aquitains en mati¯re dõenvironnement soient reconnus et valorisés :  
le Grenelle de lõEnvironnement a d®bouch® sur diff®rents chantiers, dont celui de la certification environnementale des exploitations agricoles.  
Aussi, la R®gion a demand® au minist¯re de lõagriculture, la reconnaissance du r®f®rentiel AREA afin que les exploitations qui le respectent soient reconnues 
« Haute Valeur Environnementale ». LõAFNOR est lõorganisme accr®dit® pour la certification des exploitations pour le référentiel AREA 
 

Que faut-il faire pour être certifié AREA ? 
Pour °tre certifi®s AREA, les exploitants doivent tout dõabord faire les investissements nécessaires, puis, ils doivent participer à une ou deux formations :  

- Le Conseil agronomique, qui a pour but dõint®grer les effluents dõ®levage aux plans de fumure et ainsi r®duire lõapport dõengrais chimiques.  
- Le Conseil phytosanitaire qui a pour but de raisonner les traitements phytosanitaires en fonction des observations de la pression des maladies. 

 

Tout a ®t® pr®vu par le Conseil r®gional pour amener les exploitations agricoles dõAquitaine vers la certification environnementale, avec un accompagnement 
technique et financier à chacune des étapes. La Région prend à sa charge notamment les coûts des conseils et les coûts de certification et propose, en 
partenariat avec lõUnion Europ®enne, le financement de mesures agro-environnementales  (MAE) spécifiques à AREA.  La Région entend certifier 500 
exploitations par an et être ainsi la première région française en termes de certification environnementale. 
 

Contact : Guillemette Husson : Guillemette.Husson@aquitaine.fr - 05.57.57.80.00 
 

Agritourisme, ïnotourisme et circuits courtsé une opportunit® pour lõAquitaine 
 

LõAquitaine est une des principales r®gions fran­aises en termes dõoffre agritouristique, gr©ce ¨ la diversit® et la richesse de ses paysages, de ses traditions, de 
son histoire et de ses terroirs.  
On distingue quatre types dõactivit®s agritouristiques : lõh®bergement, les loisirs, la restauration et la vente directe ou en circuits courts. Cette derni¯re a la 
particularit® dõ°tre mise en ïuvre ¨ la fois sur le site de lõexploitation, mais également en dehors du site.  
 

ü Agritourisme : hébergement, loisirs et restauration 
La Région Aquitaine soutient les investissements des exploitations agricoles ayant un projet agritouristique en accompagnant les projets sõinscrivant dans une 
dynamique r®gionale et pour lesquels le march® existe. Lõexploitation doit adh®rer ¨ une charte reconnue et int®gr®e dans un r®seau, officiellement reconnu par 
le Comit® r®gional du Tourisme rural dõAquitaine : Gîte de France, Bienvenue à la ferme, Idoki, Accueil Paysan, Vacances Paysannes, Destination Vignobles, Clé 
vacances, Route de la Noix du Périgord, Route des vins de Jurançon, Route des vis de Bergerac. 
 

ü Circuits courts 
Dans le but dõaugmenter la valeur ajout®e sur les exploitations agricoles et de limiter lõimpact environnemental li® au transport des denr®es alimentaires, la 
R®gion souhaite favoriser la vente en circuit court des produits de la ferme sous r®serve que le demandeur sõinscrive dans une démarche collective agréée et 
reconnue au plan régional par le Comit® r®gional Tourisme Rural dõAquitaine (March® producteurs de Pays, Fermes de Garonne, é). Les projets de vente 
directe sont ®ligibles sur le site de lõexploitation, et en dehors du site de lõexploitation ¨ certaines conditions. 
 

En cohérence avec la politique r®gionale  de d®veloppement dõune agriculture de qualit® respectueuse de lõenvironnement, une priorit® sera donnée aux 
produits relevant dõun Signe dõIdentification de lõOrigine et de la Qualit®, et en particulier aux produits issus de lõagriculture biologique (AB). 
 

Chiffres clés : 
Plus de 2 300 exploitations agricoles aquitaines trouvent une source de revenu compl®mentaire au travers dõune activit® li®e ¨ lõagritourisme. 
Contacts : Dominique Lajugie ð dominique.lajugie@aquitaine.fr  - 05 57 57 80 00 - Laurent.gomez@aquitaine.fr 

mailto:Guillemette.Husson@aquitaine.fr
mailto:dominique.lajugie@aquitaine.fr
mailto:Laurent.gomez@aquitaine.fr
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Sõinstaller en Aquitaineé Donner lõenvie et les moyens 
 

Le maintien dõun tissu dõexploitations agricoles nombreuses et viables économiquement figure parmi les priorités de la Région. 
Afin de r®pondre aux attentes exprim®es par les professionnels et favoriser le d®veloppement dõune agriculture de qualit®, les mesures du plan régional en 
faveur de lõinstallation et de la p®rennisation des activit®s agricoles en Aquitaine sõinscrivent en compl®mentarit® avec les autres dispositifs publics et ciblent 
lõensemble des nouveaux install®s en privil®giant les Hors Cadres Familiaux (HCF). 
 

 
Le plan r®gional dõaide ¨ lõinstallation en agriculture se décline en trois axes complémentaires : 
 

Á Lõacc¯s au foncier : favoriser lõinstallation HCF en apportant une r®ponse adapt®e ¨ la probl®matique centrale de lõacc¯s au foncier.  
Lõobjectif est de mieux synchroniser lõoffre et la demande par le portage temporaire de certaines propri®t®s afin dõ®viter que les terres agricoles partent ¨ 
lõagrandissement ou ¨ lõurbanisation. La r®gion aide ¨ la constitution dõun stock de plusieurs exploitations ®quilibr®es destinées à des candidats à 
lõinstallation hors cadre familial.  

 

Á La pr®paration et lõaccompagnement de lõinstallation : r®unir les conditions pour la r®ussite des projets en amont et apr¯s lõinstallation par des 
prestations ciblées.  

Un diagnostic est r®alis® au pr®alable afin dõaider les candidats ¨ lõinstallation en agriculture qui souhaitent pr®parer leur projet avec lõappui dõun 
technicien référent.  

 

Á Le financement de lõinstallation : accompagner financi¯rement les investissements li®s ¨ lõinstallation.  
L ôapport dõune garantie régionale vient compléter les garanties éventuelles prises sur les biens professionnels et limiter les garanties personnelles des 
candidats ¨ lõinstallation et des agriculteurs install®s depuis moins de 5 ans. 

 
 

 
Chiffres clés : 
 

Á 1 394 installations en agriculture en 2007 en Aquitaine 

Á 45 % des nouveaux installés ont plus de 40 ans 
 

 
 

Contact : Bernard.lazarini@aquitaine.fr ð 05 57 57 80 00 

 
 
 

mailto:Bernard.lazarini@aquitaine.fr
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Le Programme 
 

13, 14 & 15 MAI 
 
« AQUITANIMA TOUR » 

Á Circuits Internationaux « Lait » et « Viande »  
 

VENDREDI 15 MAI 
 
AQUITANIMA 

Á  SÉMINAIRE INTERNATIONAL - (Conseil régional Aquitaine à 19h) 
 

CHAQUE JOUR du SAMEDI 16 au DIMANCHE 24 MAI 
 

  Le Quai des Saveurs ð Cercle Culinaire dõAquitaine 

Á Põtit d®j aquitain (10h à 11h) 

Á Le produit dõAquitaine du moment (11h à 12h) 

Á Trop facile la cuisine ! (14h30 à 15h30) 

Á Le beurre provocateur de goût (15h30 à 16h30) 

Á Lõheure du Go¾ter : tartine ou p©tisserie ? (16h30 à 17h30) 

Á Esprit apéro : tapas en Aquitaine (17h30 à 18h30) 

 
LõAgora Aquitaine 

Á Des rencontres 

Á Des débats  

Á Des invites surprises 

Á Des dégustations de viande avec Aquibev 

Á Des dégustations de vin, de miel, de lait, é tout ce qui est bon en Aquitaine 

Á Des spectacles et des festivités 

Á Des rencontres avec les confréries 

Á Un grand jeu concours : le casting des Gourmands 
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Programme disponible chaque jour sur le site du salon 

 
 

SAMEDI 16 MAI 
Journée des Bovins viande  

Confr®ries du Jambon de Bayonne, Piment dõEspelette, Lamproie de Sainte Terre, Asperge du Blayais, Agneau de Pauillac & Frott®e ¨ lõAil 
 
AQUITANIMA / Hall 4 ð Ring Central 

Á Concours inter régional de la race Limousine  (9h15 à 13h15) 

Á Présentation de la race Bazadaise (13h15 à 13h45) 

Á Concours inter régional de la race Blonde dõAquitaine (13h45 à 18h) 
 
ÉQUITAINE / Grande Carrière 

Á Journée de la race Lusitanienne - Spectacle et carrousel de Pur Sang Lusitanien  

Á Présentation de chevaux de trait  
 
CANINS  

Á Contacts sur le chien de race et son éducation - Conseils et parcours dõ®ducation sociale du chien de race Terrier de Boston (agility). 
 
53ème CONCOURS DE BORDEAUX-VINS DõAQUITAINE / Palais des Congrès de 9h30 à 13h  
 
ESPACE CUISINE ET TERROIRS DõAQUITAINE / Sous le Chapiteau ð face au hall 4 
 
 

 Le Quai des Saveurs ð Cercle Culinaire dõAquitaine 

Á Chef Parrain de lõAquitaine : Philippe Arrambide, chef du restaurant Les Pyrénées à Saint Jean Pied-de-Port ð 64 (12h à 12h30) 
 

 Agora Aquitaine : les moments forts 

Á Dégustation de vin et initiation à la dégustation en compagnie de 2 ïnologues de la Chambre dõAgriculture de la Gironde (11h35) 

Á Dégustation de bïuf Blond et de Bazas avec les lycées agricoles (Bazas, Dax, Orthez & Blanquefort) (12h35) 

Á Rencontre Pôle Agritourisme ð À la découverte du Barétous (15h05) 

Á Interview surprise (15h15) 

Á Dégustation de vin et initiation à la dégustation en compagnie de 2 ïnologues de la Chambre dõAgriculture de la Gironde (15h35) 
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DIMANCHE 17 MAI  
Journée des Bovins lait / Confr®rie de la Cerise dõItxassou 

 

AQUITANIMA / Hall 4 ð Ring Central 

Á Concours inter régional de la race Normande (9h15 à 12h30) 

Á Présentation de la race Brune (12h30  à 13h) 

Á Présentation de la race Jersiaise (12h30 à 13h) 

Á Concours interrégional de la race PrimõHolstein Aquitaine (13h30 à 18h) 
Á Présentation par lõUGP de g®nisses ¨ la vente (13h30 à 14h) 
Á Concours (14h à 18h) 

 

ÉQUITAINE / Grande Carrière 

Á Horse Ball Régional  

Á Présentation de chevaux de trait  
 

CANINS  

Á Contacts sur le chien de race et son éducation - Conseils et parcours dõ®ducation sociale du chien de race Berger Belge (obéissance). 
 

ESPACE CUISINE ET TERROIRS DõAQUITAINE / Sous le Chapiteau ð face au hall 4 
 

 Le Quai des Saveurs ð Cercle Culinaire dõAquitaine 

Á Chef Parrain de lõAquitaine : Fr®d®ric Lafon, chef du restaurant LõOiseau Bleu ¨ Bordeaux ð 33 (12h à 12h20) 
 

 LõAgora Aquitaine : les moments forts 

Á Débat avec les lycées agricoles (11h30) 

Á Dégustation de yaourt et fontaine de lait avec le lycée agricole de Pau (12h35) 

Á Rencontre Pôle Agritourisme ð Gîte de France (15h15) 

Á Débat sur les produits laitiers (15h30) 
 

LUNDI 18 MAI 
Journée Qualité Landes / Confréries de la race bovine Bazadaise & de lõAgneau de Pauillac 

 

AQUITANIMA / Hall 4 ð Ring Central 

Á Présentation de la race Gasconne (9h15 à 10h) 

Á Présentation de la race Charolaise (10h à 10h30) 

Á Présentation de la race Bazadaise (10h30 à 12h) 
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Á Défilé des animaux champions (12h à 13h) 

Á Challenge Régional de Jugement de Bétail (Elèves des Lycées Agricoles) (14h à 15h) 

Á Présentation des animaux espagnols (Blonds-Limousins-Bazadais) (15h à 15h30) 

Á Races à viande : animations et présentation (15h30 à 16h30)  
 

 Départ des animaux (19h) 
 
 

ÉQUITAINE / Grande Carrière 

Á Animations Equestres : Spectacles Chevaux Lusitanien et Quarter Horse (10h à 12h & 14h à 19h) 

Á Présentation de chevaux de trait  
 
 

 

CANINS  

Á Contacts sur le chien de race et son éducation ð Conseils et parcours dõ®ducation sociale du chiot et chien truffier (agility). 
 
 

 

ESPACE CUISINE ET TERROIRS DõAQUITAINE / Sous le Chapiteau ð face au hall 4 
 

 Le Quai des Saveurs ð Cercle Culinaire dõAquitaine 
 

Á Chef Parrain de lõAquitaine : Christophe Girardot, chef du restaurant la Table Montesquieu à La Brède ð 33 (12h à 12h30) 

Á Animation « Agneau Presto » avec Aquibev (15h30) 
 
 LõAgora Aquitaine : les moments forts 

Á Forum Aquibev « Élevage et environnement » (10h35) 

Á Concours des apprentis bouchers Aquibev 

Á Dégustation avec le lycée agricole des Landes (12h35) 

Á Remise des prix « Fondation pour une agriculture durable » (15h05) 

Á Rencontre Pôle Agritourisme ð Balade en Pays Adour Landes Océanes (16h30) 

Á D®gustation g®ante dõhuitres (18h) 
 

 Restaurant « Les saveurs dõAquitaine » :  

Á Concours des producteurs dõhuitres dõAquitaine (matin) 

Á Concours dõ®caillers (après-midi) 
 
FERME DõAQUITAINE / Face au Hall 4 

Á Concours jugement de bétails par de jeunes agriculteurs  
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MARDI 19 MAI 

Journée des Produits dõOrigine et de Qualit® / Journée des scolaires 
 
ÉQUITAINE / Grande Carrière 

 Concours Poneys 

Á Concours de modèles et allures poulinières poneys (9h à 10h30) 

Á Concours de modèles et allures 2 ans poneys (10h30 à 12h) 

Á Présentation vente poneys (15h à 17h) 

Á Animations Equestres : Ânes, Lusitaniens, Quarter Horse (13h30 à 14h30) 

Á Présentation de chevaux de trait  
 

11èmes ASSISES DE LõORIGINE / Hall 2 de 9h30 à 12h30 
Thème : « Quelle place pour la politique de qualit® et dõorigine dans la nouvelle PAC ? » 
 

COLLOQUE AGRO / Hall 3 à 18h 

Á Uniagro Aquitaine   
 

CANINS  
Contacts sur le chien de race et son éducation - Conseils et parcours dõ®ducation sociale du chien avec lõ£cole du chiot (obéissance) et la race 
Golden Retriever. 
 

ESPACE CUISINE ET TERROIRS DõAQUITAINE / Sous le Chapiteau ð face au hall 4 
 

 Le Quai des Saveurs ð Cercle Culinaire dõAquitaine 

Á Chef Parrain de lõAquitaine : Xavier Isabal, chef du restaurant Ithurria à Ainhoa ð 64  
          Pierre Chilo, chef du restaurant Chilo à Barcus ð 64  

Á Lõheure du Go¾ter : tartine ou pâtisserie ? avec Eric Faget, chef de cuisine du lycée Montaigne (16h à 16h30) 
 

 Agora Aquitaine : les moments forts 

Á Lancement CRTA « À la campagne en Aquitaine » (11h40) 

Á Dégustation de produits de producteurs de Pays Aquitaine (12h35) 

Á Rencontre Pôle Agritourisme ð Bienvenue à la ferme (15h15) 

Á Rencontre projet jeune ð Racontez-nous votre histoire... (15h30) 



 

 

www.salon-agriculture.fr  32 

 
 

MERCREDI 20 MAI 
Journée des M®tiers de lõAgriculture et de la For°t / Confr®ries de lõAsperge du Blayais et de la Lamproie de Sainte Terre 

Nocturne de la Foire Internationale 
 
JOURNEE DES MAIRES  
 

ÉQUITAINE / Grande Carrière 

Á JOURNÉE DU PONEY : Concours de modèles et allures 3 ans (9h à 13h) 

Á Présentation/Vente de Poneys (14h à 15h) 

Á Concours utilisation des Ânes (15h à 19h) 

Á Présentation de chevaux de trait  
 

Á Nocturne : Spectacle Equestre de 20h à 22h   
 

PORCINS / Hall 4 ð Ring Central 

 Présentation des races traditionnelles : porc Basque, Gascon, Blanc de lõOuest, de Bayeux  

Á Dégustation/Vente des produits transformés  

Á Concours du Cri du Cochon  

Á Jeu : « Dans le cochon tout est bon »  
 
OVINS / Hall 4 ð Ring Central 

Á Présentation de races et exposition vente génétique  
 

CANINS  

Á Contacts sur le chien de race et son éducation - Conseils et parcours dõ®ducation sociale du chien avec lõ£cole du chiot (obéissance) et 
les races Berger de Beauce Shetland et Braque Allemand. 

 

COLLOQUE / Hall 3  

Á M®tiers de lõAgriculture et de la For°t 
 

CUISINE ET TERROIRS DõAQUITAINE / Sous le Chapiteau ð face au hall 4 
 Le Quai des Saveurs ð Cercle Culinaire dõAquitaine 

 

Á Chefs Parrains de lõAquitaine : Francis Gabarrus, chef du restaurant la Villa Stings à Saubusse ð 40  




